2XOAIKH XPONIA 2022-23

NAAIZIA MAGHZHZ
TEXNIKH ZXOAH - ZENOAOXEIAKA

A ETOZ

B° TETPAMHNO

2TOIXEIA MAOGHMATOZ - T'AAAIKA

EBAOMAAIAIEZ NMEPIOAOI AIAAZKAAIAZ: 2 MH EEETAZOMENO

AidakTika gyxeipidia-BiBAloypagia: En Cuisine (CLE INTERNATIONAL)

YAIKA Kal HECa TTOU 00 XPNOIJOTTOINCOUV O HadnTég KAaTd Tn 8183aoKaAia TOUu HOOANATOG.
>¥0AIKO gyxelpidlo, En Cuisine, emTpdo0eTo eKTTAIOEUTIKO UAIKO TTOU £X€1 avapTtnBei otnv 1IoToogAida Tou YTITMAN R
£xel atTooTaAEl NAEKTPOVIKG o116 TNV ETBewpnon MNaAAkwv oToug/oTig KaBnynTég/TpIeg MaAAIKwY.

FENIKOZ ZKOINOZ (FENIKOZ AEIKTHZ ENITYXIAZ)

e Danslesregles

¢ Lamain ala pate

ANAMENOMENA MAOHZIAKA ANMOTEAEZMATA (AEIKTEZ ENITYXIAZ)

» Connaitre les parties du corps/Parler de la tenue pressionnelle/Comprendre les
regles/Donner un ordre/Découvrir les fruits.

= Découvrir la vaisselle /Identifier le personnel de la brigade de restaurant / Utiliser les
ingrédients de base.

AEIKTEZ ENAPKEIAZ - ENOTHTEZ

= Dans les régles - En Cuisine : Unité 3

* La main a la pate - En Cuisine : Unité 4

AZIOAOIHzH
rPANTH MPO®OPIKH / ZYNTPEXOYZA
FpatrTh posidotroinuévn a§ioAdynon Katd Tn (amré Tov/Tn Sdi1IddokovTa/ouca)
SIdPKEIA TOU TETPANNVOU




60%

40%
MOPO®H MOPO®H
45’ Mpos&idoTroinuévo Alaywvioua i. ZuppeTox padnti/Tplag otnv Ta¢Nn /Ko oTo

EpyaoThiplo.

ACloAoyeiTal n evepydG OCUUUETOX, TO EVOIAPEPOV
patrth TTpocidoTroinuévn agiloAdynaorn, dIGPKEIaG Kal n Tpoo@opd Tou/Tng MaenThi/Tplag o€
gapdavTa TTEVTe AeTITwv (457), TTou die€AyeTal KATa T KaBnuepivr] Bdon péoa atnv Tagn (Tr.x. deI0TNTES
JIApKEIO TOU TETPAMAVOU. TTapouciaong  Twv  EPYACIWV  TOUu/TnNG, N

OUVEPYOTIKOTNTA KAl n ouuBoAf Tou/Tng oTO
emmoikodounTikd  KAiya  gpyaciog otnv  TAEN,
TeETPAdIO/BIBAIO - £€ykaipn TTpocéAeuan oTnv TaEN -
TTPWTOROUAIa - utTEUBUVATNTA OTN OIEKTTEPQIWGN
TWV 8paCTNPIOTATWY TTOoU avaTiBevTal K.4.).

ii. Kar’ oikov gpyaoia.
Mikpég epyacieg yia TO OTIiTI, TTAVW OTOUG
kaBopioyévoug  Acikteg  E/E, o1 oTroiol
QVTOTTOKPIVOVTOl OTIG QVAYKEG TNG  YPATITAG
mpogidotroinuévng  agiohdynong, a@ou  yivel
oapng emeEnynon amd Tov/Tnv KaBnynth/Tpia
oTtnv Taén.

iii. Mikpy yparmT TrpocidoTroinpévn dokKnon
oTnVv Tagn.
Oa TTPETTEl VO £EUTTNPETEI TOUG OTOXOUG TNG
ouvTpéXOoUaag agloAdynong Tou/TnG uaenTth/Tpiag
Kal va ETTIKEVTPWVETAI 0Toug AcikTeg E/E.

iv. ATopiKl 1 OMadIKA OnMIOUPYIKH Egpyacia
HEAETNG TTOU TIPpOETOINALETAI KATOTTIV avABeong
Kal JE TNV KaBodRynon Ttou/tng S1ddocKovTa
d16doKoucag.
ATopik) 11 opadikf PEAETN-project (dnuioupyikh
epyacia), Tavw ae BEPa OXETIKO PE TOUuG AE€iKTE(
E/E.

V. ApaoTtnpidTnTeg didkpiong R/kar €0eAovTIKA
gpyaoia, TTou oxeTifOvTal ME TO ABNUa TTépav
NG didaokaAiag oTnv TASN.
AlaywVIOUOoi, EUPWTTAIKA TTPOYPAUUATA, KATT.




